
ポテトフライ ¥450

本日のスープとサラダ ¥700

エビフライと唐揚げ ¥1,000

本日のハンバーグ ¥1,100

牛肉のステーキ ¥1,900

アイスクリーム ¥500

グレープフルーツジュース ¥600

コカ・コーラ ¥700

ジンジャーエール ¥700

ミルク ¥600

やさいジュース ¥600

リンゴジュース ¥600

オレンジジュース ¥600

※お子様プレート　お子様子コース　お子様膳
につきましては要予約となります。

◆お子様食事アラカルト◆

◆お子様ドリンク◆

◆お子様コース・プレート◆

ジュース

ポタージュスープ プチサラダ

～メインプレート～

ミニオムライス エビフライ
唐揚げ

ミニハンバーグ ポテトフライ

デザート

お子様プレート ¥2,800

※4～6歳向け

ジュース

冷製オードブル

ポタージュスープ

本日のパスタ

牛肉のステーキ

温野菜添え
パン

デザート

お子様コース ¥4,500

※小学生向けコース仕立て

ジュース

唐揚げ ポテト

ハンバーグ 生野菜

鉄火巻き 茶碗蒸し

御造り 天麩羅

小うどん オレンジ

お子様御膳 ¥4,500

※小学生向け和食御膳

お子様用メニュー



彩りサラダ　 ¥1,330 お造り盛り合わせ ¥3,270

魚介類のジェリー仕立て

レフォール入りのクリームソース

南京風味のラタトゥユと合鴨のロティ

バルサミコソースで

 ご飯セット ¥790

信州サーモンのグリルとオマールテール

色々な茸のクリームソースで

本日のフルーツ ¥1,940
長野県産虹鱒のムニエル

たらこバターソースで パン二種 ¥490

科乃豚ロース肉の信州味噌漬け 和牛フィレ肉のロティ
マデラソース・野菜と一緒に 彩野菜添え

お気に入りのソースで

本日のデザート ¥1,940

¥2,700

¥2,500

¥2,500 ¥4,500

じゃがいもと蕪のポタージュ
ズワイガニの擦り流し仕立て ¥1,000 野沢菜の漬物 ¥1,220

百合根・ポワロー葱と
ベーコンのポタージュ ¥1,200

¥1,500 天ぷら盛り合わせ ¥2,900

¥2,000 出汁巻玉子 ¥1,450

～単品料理～
à la carte

ドリンク ポタージュスープ プチサラダ

～メインプレート～
ミニオムライス

エビフライ 鶏唐揚げ
ミニハンバーグ ポテトフライ

デザート

※4～6歳向け

お子様プレート ¥2,800

ドリンク 冷製オードブル サラダ添え

ポタージュスープ

本日のパスタ

牛肉のステーキ 温野菜添え

パン

デザート

お子様コース ¥4,500

※小学生向けコース仕立て

ドリンク 唐揚げ ポテト

ハンバーグ 生野菜
鉄火巻き 茶碗蒸し

御造り 天麩羅
小うどん オレンジ

お子様御膳 ¥4,500

※小学生向け御膳

※お子様メニューは小学生以下の方に限らせていただきます

※お子様コース・子膳につきましては、予約制でございます。

2023.9.1～2023.10.31

営業時間 17:00/17:30/18:00/19:15/19:30 ※提供期間9/1～10/31
。

※別途お子様専用アラカルトメニューがございます。

※営業時間が異なる場合がございます。 詳細はお問い合わせください
※お席についてからのご注文は、お時間を頂いております。

※食材の仕入れ状況により、内容を変更させていただく場合がございます。


